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BART I S TA - MEHR ALS E INE BAR



Bartista im Herzen der Tübinger Altstadt. Eine Bar, ein Ort der Kommunikation
und des Vertrauens, Treffpunkt verschiedener Menschen und Kulturen.

Bartista ist eine Oase, um dem Alltag zu entfliehen.

Gemixt werden Klassiker von den 20er Jahren bis hin
zum modernen „Cuisine Style“-Cocktail. Im Fokus steht der Gast mit

seinem persönlichen Geschmack. Lehnen Sie sich zurück und lauschen
Sie dem Rhythmus des Shakers.

Barkeeper, mehr als eine Kunst.

FE I ERN S I E , WAS ES ZU FE I ERN G IBT !

LR 2010



Bei diesen Cocktails ist die Spirituose der Star. Der komplexe Geschmack
Ihrer Lieblingsspirituose, wird in diesen simplen Cocktails erweitert ohne
ihn zu kaschieren.

S | Me zca l ’ s You t h 14
Del Maguey Vida Mezcal, Luxardo Maraschino1, Cointreau, Orange Bitters,
Orangenzeste

S | L u i s P i s co Spec i a l 15
Pisco Italia, trockener Weißwein4, Zimtzuckersirup, Peychaud’s Bitters,
Orangen- und Zitronenzeste

S an ta Ma r i a 12
Bacardi Carta Blanca, Amaro Montenegro1, Apricot Brandy1, Limette

S | S an ta Ma r i a Ba re l l Aged im T ropen fa s s 13

S a ze rac 13
Cognac1, Zuckersirup, Peychaud’s Bitters, Spray Absint, Zitronenzeste

O ld Fa sh i oned 13
Woodfort Reserve Rye Whiskey, Demerara Zuckersirup, Angostura Bitters1,
Orangenzeste

Oaxaca O ld Fa sh i oned 15
Tequila, Mezcal, Agavensirup, Angostura Bitters1, Orangenzeste

Ta rocco Ma rme lade Fa sh i oned 15
Bacardi Reserva Ocho Rum1, hausgemachte Tarocco-Orangenmarmelade,
Peychaud’s Bitters, Orangenzeste

SPIRIT FORWARD | HERB

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



BITTER-SÜß | TROCKEN

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Bei diesen Cocktails steht die Symbiose aus Spirituose und bitter-süßem oder
trockenem Likör im Vordergrund. Diese Art von Cocktails hat ihre Wurzeln
schon im 19. Jahrhundert und noch heute kramen Bartender alte Rezepte
aus dieser Zeit aus Barbüchern, um sie neu zu interpretieren.

S | I TA -MEX 14
Del Maguey Vida Mezcal, Italicus1, Amaro Montenegro, Orangen- und
Zitronenzeste

Neg ron i 12
Tanqueray Gin, Campari1, Wermut Rosso4, Orangenzeste

S | T he Go lden Ma r t i n i 13
Tanqueray No. 10 Gin, Lillet Blanc4, Grapefruit Bitters, Kaschmir-Safran Tinktur,
Grapefruitzeste

S | Neg ron i s You t h 15
Tanqueray Gin, Italicus1, Martini extra dry Wermut4, Lillet Rosé4, Orange Bitters,
Champagner4, Zitronenzeste

Red Hook 15
Woodfort Reserve Rye Whiskey, Antica Formula4, Maraschino1, Angostura Bitters1,
Orangenzeste, Kirsche

E l P r e s i den t e 14
Havanna Club 3 Anos Rum1, Bacardi 8 Anos Rum1, Grand Marnier1,
Martini extra dry Wermut4, Martini Bianco Wermut4, Martini Rosso Wermut4,
Grenadinensirup1, Orangenzeste

D r y Ma r t i n i 12
Tanqueray Gin, Noilly Prat trockener Wermut4, Orange Bitters, Olive oder
Zitronenzeste



FRUCHTIG | SÜß | TIKI

Viele Tiki Cocktails entstanden in der Zeit des Tiki „Hypes“, der Mitte der 30er
Jahre mit dem Bartender Donn Beach startete. Seine erste Bar eröffnete
er in einer Hotellobby in Hollywood mit dem Thema „Südsee“, hier entwickelte
er Cocktails, die viele fruchtige Aromen mittels frischen Säften, Sirups, Kräutern
und häufig verschiedenen Rums zu einem vielschichtigen Drink vereinen.

Ma i Ta i T r ade r V i c ’ s 12
Myers Rum1, Rhum Agricole1, Dry Orange Curaçao, Limettensaft7, 8, 9,
Orgeatsirup, Demerara Zuckersirup, Minze

Po r n S t a r Ma r t i n i 19
Vanille infused Vodka, Passoă Likör1, Moccia Punch al Mandarino1, Limettensaft7,8,9,
frische Passionsfrucht, Vanillezuckersirup, dazu ein Glas Champagner4

AKU AKU Lapu 14
Havanna Club 3 Aňos Rum1, Havanna Club 7 Aňos Rum1, Myers Rum1,
Falernum, Limetten- und Zitronensaft7,8,9, Orangen- und
Ananassaft, Grapefruitsaft, Minze

S i ngapo re S l i ng Ra f f l e ’ s Ho t e l 12
Tanqueray Gin, Cherry Heering1, Cointreau, D.O.M. Bénédictine1, Ananassaft,
Limettensaft7,8,9, Grenadinensirup1, Angostura Bitters

La t i n Love r 10
Tequila Blanco, Delicana Cachaça Silver, Cordial Lime Juice, Zitronensaft7,8,9,
Ananassaft

Ha l e ku l an i 13
Woodfort Reserve Rye Whiskey, Demerara Zuckersirup, Zitronensaft7,8,9,
Orangen- und Ananassaft, Grenadinensirup1, Minze

B ramb l e 12
Gin, Chambord, Zitronensaft, Zuckersirup

S | C i nnamon T r i ang l e 13
Old Pascas Jamaican Rum1, Bulleit Bourbon, Moccia Punch al Mandarino1,
Falernum, Limettensaft, Zimtzuckersirup, Angostura Bitters1, Minze

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



PISCO

EINER DER BEKANNTESTEN COCKTAILS DER WELT IST:
P i s co S ou r 6

Der Pisco Sour genießt in Peru den Status eines Nationalgetränkes. Erstmals
erwähnt wurde er 1928 in einer Anzeige der Morris Bar in Lima. Bei uns wird
er mit der Königin der Pisco-Traube Quebranta zubereitet, vereint mit frischem
Limettensaft, Zuckersirup, Eiweiß und aromatisiert mit Angostura Bitters. In
anderen Gebieten Perus ist der Pisco Sour auch mit Zimt oder Muskatnuss
on top sehr beliebt.

S | L e S o re l l e 1 1
Limettensaft, Puderzucker, Rum, Pisco, gereifter Balsamico4

1 2

S | P i s co I t a l oAme r i cano 11
Pisco Italia, Select19201, Soda, Lemonzeste

1 1S | P i s co de l l a V i t a s
Pisco Quebranta, Holunderblütensirup, Spicy Ginger, Limettensaft, Minze, Gurke

S | Ma t cha P i s co 1 3
Pisco Quebranta, Spicy Ginger, Limettensaft, Matcha-Pulver, Zuckersirup

S | Pisco e Pera Sour 1 4
Pisco, Creme de Poire, Zitronensaft, Eiweiß, Zuckersirup

S | Toro Mata Pisco Martini Espresso 1 4
Espresso, Pisco Acholado, Zuckersirup

Unser Repertoire an Pisco-Cocktails ist groß. Bitte fragen Sie an der Bar!

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Peruanischer Pisco ist ein besonders aromatischer Traubenbrand, der aus der
vollen Traubenfrucht durch einmalige Destillation in Brennblasen aus Kupfer
destilliert wird. Zahlreiche Besonderheiten seiner Herstellung machen ihn zu einem
weltweit einzigartigen Produkt.



SOUR

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.

S | Bee ’ s Knee ’ s Be s t 11
Tanqueray Gin, Zitronensaft7, 8, 9, Honigsirup, Lavendel Bitters, Rosmarin

G in Ba s i l Sma sh 13
Basilikum, Tanqueray Gin, Zitronensaft7, 8, 9, Zuckersirup

S | T he Lady 13
Tanqueray Gin, Chambord1, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß6, Champagner4

Van i l l a Da i qu i r i 10
Vanille Rum1 Infusion, Limettensaft7, 8, 9, Zuckersirup

Smoky Ma rga r i t a 14
El Jimador Reposado Tequila, Del Maguey Vida Mezcal, Cointreau,
Limettensaft7, 8, 9, Agavensirup, Bittermens Hellfire Habanero Shrub

Pape r P l ane r 12
Bulleit Bourbon, Select1, 2, Amaro Montenegro, Zitronensaft7, 8, 9

Queen ’ s Pa r k Sw i z z l e 13
Minze, Bacardi 8 Aňos Rum 1, Limettensaft7, 8, 9, Demerara Zuckersirup,
Angostura Bitters

Cosmopo l i t a n 12
Ketel One Citron Vodka, Cointreau, Limettensaft7, 8, 9, Cranberrysaft

S | La vende l G i n S ou r 10
Zitronensaft7, 8, 9, Holunderblütensirup, Lavendel Bitters, Lavendel infused Gin

Der Sour ist ein simpler Cocktail aus Spirituose, Zitrus und Zucker.
Diesen Aufbau finden Sie in allen diesen Drinks. Er verleiht ihnen echte Balance,
zufriedenstellende Einfachheit und ist der perfekte Einstieg in die Welt der Cocktails.



FRESH | SPRITZIGFRESH | SPRITZIG | SPRITZ

S | Tüb i ngen Ga rden s 10
Lavendel infused Gin, Zitronensaft7, 8, 9, Holunderblütensirup, Soda

S | Me lon Sp r i t z 9
Soda, Prosecco, Wassermelonenlikör Bols

Ch i cago F i z z 12
Tanqueray Gin, Graham’s Tawny Port 10 years4, Zitronensaft7, 8, 9,
Zuckersirup, Soda

Ane j o H i ghba l l 11
Havanna Club 3 Aňos Rum1, Dry Orange Curacao, Limettensaft7, 8, 9,
Tomas Henry Spicy Ginger Beer, Angostura Bitters1

Hier finden Sie Cocktails bei denen der Sour eine Stufe weiter gedacht und
mit etwas Sprudelndem erweitert wurde. Sei es Soda, Ginger Beer oder
Prosecco, hier finden Sie erfrischenden Genuss.

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Tüb i ngen Sp r i t z 4 9
Sis´s M Kirschlikör, Soda, Prosecco

Vene z i a Sp r i t z 4 8
Select Aperitivo, Soda, Prosecco

Kön ig i n Sp r i t z 4 12
Italicus Bergamot, Soda, Prosecco

Ape ro l Sp r i t z 4 8
Aperol, Soda, Prosecco

Campa r i S p r i t z 4 9
Campari, Soda, Prosecco

S i c i l y Sp r i t z 4 9
Limoncello, Soda, Prosecco



GIMLET

Tanque ray G im l e t 11

Tanque ray No . Ten 13

MAL F Y G i n con L imone G im l e t 13

No rde s G im l e t 13

G IN S T R S t u t t ga r t D r y G i n G im l e t 13

Da die British Navy bis ins 19. Jahrhundert aufgrund einer vitaminlosen Kost
an Bord mit Skorbut zu kämpfen hatte, entdeckte man die Konservierung der
vitaminreichen Zitrusfrüchte. Diese stellen ein ideales Gegenmittel dar.
Der sogenannte Limettensirup (Cordial) war geboren. Um diese Medizin
schmackhafter zu machen, vermischten sie die Offiziere der Navy mit Gin.

L ong I s l and 13
Zitronensaft, Grand Marnier, Tanqueray Gin, Rum1, Vodka, Tequila, Coca Cola1,3

Wi l d Che r r y 13
Zitronensaft, Cherry Brandy1, Tanqueray Gin, Rum1, Vodka, Tequila, Kirschsaft

To kyo 13
Zitronensaft, Midori1, Tanqueray Gin, Rum1, Vodka, Tequila, Sprite

Me t ropo l i t a n I ced Tea 13
Zitronensaft, Grand Marnier, Tanqueray Gin, Rum1, Vodka, Tequila, Cranberrysaft

15Ba r t i s t a I ced Tea
Zitronensaft, Grand Marnier, Tanqueray Gin, Rum1, Vodka, Tequila, Red Bull Cola1,3, 6

Jama i ca I ced Tea 15
Zitronensaft, Grand Marnier, Tanqueray Gin, Rum1, Spicy Ginger

ICED TEA

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



CAIPIRINHAS & BATIDAS

S i l be r 10
Mehrmonatiger Ausbau im Jequitiba-Holzfass.
Natürlicher Geschmack und angenehm mild.

Go ld 11
Bis zu ca. 6 Monate im Eichenholzfass gelagert.
Mit einer goldbraunen Farbe und dem typischen Vanillearoma.

P rem i um 12
Wird im brasilianischen Edelholz Umburana 18 Monate gelagert.
Diesem Edelholz wird eine „aphrodisierende“ Wirkung zugesagt.
Leicht rauchiger und würziger Duft, unglaublich mild.

Ba t i da De Anana s ( nu r im Jun i , J u l i , Augu s t ) 12
Limetensaft, Ananas, Crushed ice, Silber Cachaça

12Ba t i da De Pa s s i on F r u i t ( nu r im Jun i , J u l i , Augu s t )
Limetensaft, Passion Fruit , Crushed ice, Silber Cachaça

Ba t i da De Mango ( nu r im Jun i , J u l i , Augu s t ) 12
Limetensaft, Mango , Crushed ice, Silber Cachaça

* Unsere Limetten werden sorgfältig von Hand gewaschen. Aus lebensmittelrechtlichen
Gründen müssen wir jedoch darauf hinweisen, dass Drinks mit Limettenstücken Spuren
von Wachs enthalten können.

Gemixt nach brasilianischer Art.
1 Limette - Cachaça nach Wahl - weißer Rohrzucker - kurz geshakt -
auf Eiswürfel im Tumbler serviert.

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei



G IN G IN MUL E 1 1
Limettensaft, Zuckersirup, Minze, Gin, Spicy Ginger

Mo j i t o 1 1
Limettensaft, Zuckersirup, Minze, Havana Club 3 Años1, Soda

Mo j i t o de Ca sa 12
Limettensaft, Agavendicksaft, Minze, Tequila Blanco, Soda

Mo j i t o S i c i l i a no 11
Limettensaft, Minze, Limoncello1, Soda

S ou t h s i de F i z z 1 3
Zitronensaft, Zuckersirup, Minze, Tanqueray Gin, Soda

S ou t h s i de S i c i l i a no F i z z 1 1
Zitronensaft, Zuckersirup, Minze, Limoncello1 , Soda

Min t J u l ep 1 4
Zuckersirup, Minze, Bourbon1, dash Rum

MINT COCKTAILS (SAISONAL)

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



HIGHBALLS

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Cuba L i b r e 10
Limettenachtel gemuddelt9, Havanna Club 3 Aňos Rum1, Coca Cola1,3

Bay B ree ze 10
Bacardi Carta Blanca Rum1, Ananassaft, Cranberrysaft

Ho r s e ’ s Neck 10
Four Roses Bourbon, Zitronensaft7, 8, 9, Ginger Ale1

Moscow Mu l e 10
Finlandia Vodka, Limettensaft7, 8, 9, Tomas Henry Spicy Ginger Beer, Gurke

P imm ’ s Cup 10
Pimm’s, Ginger Ale1, Gurke, Minze, Früchte der Saison

Pa l oma H ighba l l 10
Tequila Blanco, Pink Grapefruit2

Ch i l i cano 10
Pisco, Limettensaft, Gingerale, Angosturabitter

S | Med i t e r r anean H ighba l l 12
Tanqueray Gin, Graham’s Tawny Port 10 years4, Dry Tonic Water 1, 2,
Zitronenzeste, Rosmarin

S | I t a l i a n H i ghba l l 12
Campari1, Espresso3, Schweppes Indian Tonic Water1, 2, Orangenzeste

Hier finden Sie Cocktails bei denen der Sour eine Stufe weiter gedacht und
mit etwas Sprudelndem erweitert wurde. Sei es Soda, Ginger Beer oder
Champagner, hier finden Sie erfrischenden Genuss.



CHAMPAGNER COCKTAILS

Champagne r Cock t a i l 15
Zuckerwürfel, Angostura Bitters1, Champagner4, Zitronenzeste
Auf Wunsch auch mit Cognac1

A i rma i l 14
Limettensaft, Honey-Mix, Golden Rum1, Champagner4

15O ld Cuban
Bacardi 81, Minze, Limettensaft, Zuckersirup, Angostura Bitters1, Champagner4

E l de r Roya l e 15
Gin, St. Germain1, Orange Bitters, Grapefruitzeste, Champagner4

15T he S ee l bach Cock t a i l
Bourbon1, Cointreau,Angostura1, PeychaudsBitters1, Champagner4,Orangenzeste

F r ench 75 14
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Champagner4

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

S E L T Z L IMONE E S A L E 7
Zitronensaft, Soda, Salz

D r i n k i ng Man ' s non A l coho l i c D r i n k 7
Limettensaft, Honey-Mix, Soda

Peach Perfect 8
Limette, Amarena Kirsch Sirup, Wild Peach1

Pac i f i c L imonade 8
Zitronensaft, Matcha Pulver, Zuckersirup, Soda

S umme r Day s 8
Ginger Ale, Zitronensaft, Kirschsaft

I panema 8
Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale1

Virgin Mo j i t o 8
Limette, Rohrzucker, Minze, Soda

Ba r t i s t a GR Pa s s i on 10
Cranberrysaft, Limettensaft, zerpflückte Basilikumblätter,
angestoßene rosa Pfefferkörner

Purple Sour 9
Butterfly pea Sirup, Limettensaft, Tonic Water

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei



GIN 4cl
Tanqueray Gin, England 6

Bro’s Gun. Tübingen, Deutschland 10
unser Tübinger „Gin-Stolz“
frischer Ingwer, Wachholder, fruchtige Limette und Himbeeren

No. 209, USA 13
Bergamotte, Zitrus, floraler Lavendel und Pfeffer

Windspiel. Eifel, Deutschland 11
Kartoffelbrand als Basis. Frischer Wachholder, leichte Pinie, Pfeffer, Koriander

11Martin Miller’s Westbourne Strength. England, Island
süßer Wachholder, Orange, schwarzer Pfeffer

Brooklyn Gin, USA 11
frische Orange und Zitrone, leichter Sellerie, milder Wachholder

GinSTR. Stuttgart, Deutschland 11
frische Zitrone und Limette, Kardamon, Koriander, leichter Hibiskus, Süßholz

Engine, Italien 12
Bio-Gin. Amalfi Zitronen, Salbei, Rosenblüten, leichter Süßholz

Los Muertos Dry Gin, Mexiko 12
Wacholder, Jalapeños, Koriandersamen, Poblano-Paprika

GIN & TONIC

Bei uns mixen Sie Ihren Lieblings-Gin & Tonic selber. Wir bereiten Ihnen 5cl des Gins
im Highball auf Eis und passender Dekoration vor und servieren das Tonic Water separat.

Wir haben mehr als 50 Gin-Storten. Schauen Sie gerne an der Bar!

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



TONICS
Schweppes Dry2 4

Fever Tree Indian & Mediterranean2 5

17242 6

Fentiman’s2 6

Aqua Monaco Tonic2 5

Thomas Henry Tonic & Dry2 5

Thomas Henry Pink Grapefruit2 5

GIN & TONIC

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei



WHISK(E)Y 4cl

Whisk(e)y Sour + Zitronensaft7,8,9, Zuckersirup +4
Gern mixen wir Ihnen den Sour auch mit Eiweiß

Four Roses, USA 6
der Klassiker, mild, Aroma von Blüten und Roggen

Jack Daniels Tennessee, USA 8
kräftig, robust, typische Holzkohle-Note

8Makers Mark, USA
mild und kräftig zugleich, lang, warm mit Karamellnoten

Bulleit Bourbon, USA 9
robust, Orangenschalen, leichte Gewürznote

Bulleit Rye, USA 10
würzig und kräftig, mit Noten von Gewürzen, Eiche und einem Hauch von Vanille

9Woodfort Reserve Bourbon, USA
voll und kräftig, komplex, ausgewogen

Woodfort Reserve Rye, USA 11
Würzig und pfeffrig mit Zedernholz, Zimtbaum und Marzipan

13Michters Straight Rye, USA
vollmundig mit Noten von Zitrusfrüchten, Karamell und schwarzer Pfeffer

Wild Turkey 101 Bourbon, USA 10
Vanille, Karamell und Honig mit Orangennoten

Aus jedem Whisk(e)y den wir vorrätig haben,
können wir Ihnen einen Whisk(e)y Sour nach Ihren Vorstellungen mixen.

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



WHISK(E)Y 4cl

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Canad ian C l ub 1 , Kanada 7
Leicht und weich, würzig mit Vanille und Karamell

Canad ian C l ub 12 1, Kanada 9
Sehr geschmeidig, voll und rund ohne Schärfe

C rown Roya l, Kanada 9
Robust und komplex typisch nach Vanille und Eiche

Jameson Black Barrel, Irland 9
üppig und würzig mit dezenter Rauchnote

Bushmills, Irland 8
süß und malzig, Vanille, Honig und Gewürze

S l ane 8
Vanille, süße Eiche, dunkle Fruchtnoten, Karamell

S un t o r y H i b i k i Harmony 1, Japan 24
Florale Aromen, seidig weich, ein Hauch Zitrus und Vanille

N i k ka F rom The Ba r r e l 1, Japan 51 , 4% 1 3
Fruchtig-würzig, sehr komplex, feine Eiche- und Vanillenoten

T H E YAMA Z AK I D i s t i l l e r ‘ s R e se r ve
S i ng l e Ma l t Wh i s ky, Japan 19
Erdbeere, Kirsche, Himbeere, weiße Pfirsiche,
Kokos, Vanille, Zimt und Eiche



WHISK(E)Y 4cl

S : Signature Cocktails
Alle angegebenen Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.

Ba l l an t i n e ´ s F i ne s t, Schottland 8
Ausgewogen mit Anklängen von Schokolade, Apfel und Vanille

Ch i va s Rega l 1 2 Yea r s, Schottland 9
Feine blumige und fruchtige Noten mit leichtem Rauch

T he Famou s G rou se, Schottland 7
Blumig und malzig, leicht und elegant

Johnn i e Wa l ke r B l ack Labe l, Schottland 9
Weich und vollmundig, rauchige, torfige und malzige Noten

Johnn i e Wa l ke r Gold Labe l, Schottland 10
Reichhaltige Frucht und Vanille-Aromen neben würzigen, süß-waldigen Noten

Johnn i e Wa l ke r Blue Labe l, Schottland 30
klassisch, Beeren, Brot und Malz, duftend blumig



WHISK(E)Y 4cl

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Roya l L ochnaga r 1 2 1 Schottland, H igh l andRoya l L ochnaga r 1 2 1 1 3
Angenehm volles Aroma, malzige fruchtige Süße, leicht floral

A rdbeg Ten 1 Schottland, I s l a y 1 4
Volltorfig mit maritimen Noten

Oban 14 Yea r s 1 Schottland, Cos t a l 1 5
Leicht rauchig, trocken und malzig mit Honig,
gerösteten Nüssen, Vanille und Pfeffer

C ragganmo re 1 2 Yea r s 1 Schottland, Spey s i de 1 5
Frisch und fruchtig mit Honig und Gras, ein Malt für zarte Gaumen

Ta l i s ke r 1 0 Yea r s 1 Schottland, S kye 1 4
Torf und Salz, mit einer würzigen pfeffrigen Explosion

Da lwh i nn i e 1 5 Yea r s 1 Schottland, H igh l and 1 5
Anklänge von Heidekraut und Torf, fruchtig-süß,
Vanille und Honig mit Kakao und Kaffee

Auchen t o s han Th ree Wood 1 Schottland, Low land 1 5
Reifung in Ex-Bourbon1-, Oloroso- und px-Sherryfässern,
fruchtig-süß mit Haselnuss und Zimt

La ph roa i g Qua t e r Ca s k 1 Schottland, I s l a y 1 5
Der Rauch vermischt sich mit blumigen Noten und Eichenholz,
Gewürze, Seegras, Salz und Torf

G len fa r c l a s 2 0 0 4 Ca s k S t r e ng t h
5 9 . 4% Schottland, H igh l and

2 3

13 Jahre, Premium Edition, Cherry Cask



Tequila & Mezcal 2cl

E l J imado r B l anco 5
Sehr sanft, leichte würzige Agavennoten

E l J imado r Repo sado 5
Harmonisch, leichte Zimt- und Eichenholzaromen

He r radu ra P l a t a Blanco 10
Weich und vollmundig, Noten von Kräutern, Holz und Zitrus

He r radu ra P l a t a Reposado 10
Weich mit süßen Noten von gekochter Agave, Vanille, Butter, und getrockneten Früchten

He r radu ra P l a t a Añejo 10
Sanfter Mix aus gekochter Agave, getrockneten Früchten und gerösteter Eiche

Don Ju l i o Blanco 11
Grapefruit und Mandarine, sehr weich mit Karamell, Würze und Honig

Don Ju l i o Reposado 12
Weiche und elegante Noten von dunkler Schokolade, Vanille und einem Hauch von Zimt

Don Ju l i o Añejo 1 2
Kräftige Noten roter Früchte und Butterscotch, mit einem leicht würzigen Abgang

Del Maguey Vida Mezcal 12
Aromatische Früchte, ein Hauch von Honig, Vanille, Agave, Ingwer und Zimt

Topanito Mezcal 1 0
Chili, schwarzer Pfeffer, schwarzer Kardamom, sowie BBQ Noten von Speck & Paprika.



RUM 4cl

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei

Havana C l ub 3 J . 4 0% Cuba 6
Klassischer Cubaner, trocken, Holz, Vanille

Cuba Libre + 2 Limettenachtel9, Coca Cola1,9 +4
Klassischer Cubaner, trocken, Holz, Vanille

Havana C l ub 7 J . 4 0% Cuba 9
Gehaltvoll und komplex mit Aromen von Kakao, Vanille,
Honig, Tabak und karamellisierten Tropenfrüchten

Cuba ta 8 J . 1 4 0% U r uguay 9
vollmundig, würzig, Vanille, Holz, Schokolade, Karamell

Baca rd i Go l d 1 4 0% 8
Puerto Rico Sanft-aromatischer Geschmack, Vanille,
Aprikose, leichte Walnuss- und Holznoten

Baca rd i Carta Blanca 1 4 0% 6
Zarte blumige und fruchtige Geschmacksnoten, ein Hauch von Mandeln und Vanille

Baca rd i 8 J . 1 4 0% Bahamas 1 5
Weich und vollmundig, tropische Früchte, Vanille und würzige Holznoten

Meye r s 1 4 0% Jama i ca 7
Voller Geschmack, Zedernholz, Tabak, Pfeffer, Zitrus, Nelke, Schokolade, Anis

Ango s t u ra 7 J . 4 0% T r i n i dad & Tobago 9
Akzente von Eiche, dunkler Schokolade sowie Vanille, Toffee und Honig

Moun t Gay Ec l i p s e1 40% Ba r bado s 10
Ein Meisterwerk voller Finesse, Banane, Aprikose,
reife Tropenfrüchte, Tabak, Vanille, Rosinen und Gewürze

Havana C l ub S e l ecc i on de Mae s t r o s 1 4 5% 1 5
Cuba Aroma nach Gewürzen, Tabak und Holz, feine kandierte Früchte,
sehr vollmundig



RUM 4c l

P I SCO PERU 4c l

Queb ran ta 4 1% 9
Dezentes Bukett feiner Früchte: Apfel, Pfirsich und Banane,
am Gaumen vielschichtig ausgeprägt, Pekannüsse, getrocknete
Pflaumen

I t a l i a 4 1% 9
Er umschmeichelt die Sinne mit Blüten, Zitrus und Jasmin,
harmonischer Mix am Gaumen von Tropenfrüchten und Honig

Mosca t e l 4 1% 9
Bukett von feinen Fruchtaromen am Gaumen, Vanille und Pfirsich,
langer süßlicher Abgang

Mos t o Ve rde Mosca t e l 4 0% 1 0
Hocharomatisch nach Blumen, Zitrus, reifer Melone und
getrockneten Trauben

Zacapa 1 2 3 S o l e ra G ran Re se r va 4 3%
Intensives fruchtiges Aroma, geprägt von Vanille, Mandeln,
Schokolade, Holz- und Gewürznoten

Zacapa 1 XO G ran Re se r va E spec i a l 4 0%
Der Gaumenschmeichler, sehr harmonisch
mit Aromen von Schokolade, Kaffee und Toffee

Zacapa Roya l Rum 1 4 5%
Intensives Aroma von Kokosnuss, Mandeln und Schokolade,
meist prämiertester Rum weltweit

Pampe ro A n i ve r s a r i o 1 4 0% Vene zue l a
Runde Aromen von dunklem Karamell, Würze, sehr geschmeidig

Zur Unterstützung der Aromen servieren wir Ihnen ein Stück Zartbitterschokolade.

1 8

2 4

3 5

1 0

Cen t ena r i o 2 0 1 40% Co s t a R i ca 1 5
Vollmundig und rund im Geschmack mit Noten von Schokolade,
Banane, Vanille, Mandeln und einer feinen Sherrynote



Wu l l e He l l 0 , 3 3 l Bügelflasche 4
Dinkelacker CD Pils 0 , 3 3 l 4
Alkoholfrei 0 , 3 3 l 4

B I ER

Ka f fee 3 3
E sp re s s o 3 3
E sp re s s o Dopp io 3 4
Cappucc i no 3 , 5 5

HE I SSGETRÄNKE ( Nach 2 3 : 0 0 Uh r n u r E s p r e s s o )

SOFTDRINKS

AUFGÜSSE (Bi s 23:00 Uhr)

Coca Cola & Light 1 , 3 0 , 2 l Flasche 4
Sprite 0 , 2 l Flasche 4
Ginger Ale 1 0 , 2 l Flasche 4
Bitter Lemon 1 , 2 0 , 2 l Flasche 4
Schwarzstoff Apfelschorle 0 , 33l Flasche 5
Saft & Saftschorle
Maracuja, Orange, Cranberry, Kirsche, Ananas

0 , 3 l 5

Ro sma r i n m i t I ngwe r 5
La vende l m i t Ap fe l 5
L o r bee r m i t L imone 5



WASSER

Diese Getränkekarte können Sie für 6,90 Euro auch käuflich erwerben.

Fragen Sie gerne unser Personal nach den aktuell offenen Weinen.

Ro t 4 ,We i ß 4, R o s é 4 0 , 1 l 4
0 , 2 l 7

220 , 7 l

/

SAN P E L L EGR INO 0 , 2 5 l 4
SAN P E L L EGR INO 0 , 5 l 7

T E I N ACHER GOURME T NA TUR E L L E 0 , 2 5 l 4
T E I NACHER GOURME T NATUR E L L E 0 , 7 l 7

T E I NACHER GOURME T MEDIUM 0 , 7 l 7

WE INE



CHAMPAGNER

WE INE

1 = Enthält Farbstoff, 2 = Chininhaltig, 3 = Coffeinhaltig, 4 = Enthält Sulfite, 5 = Milcherzeugnis, 6 = Enthält Ei
7 = Enthält Citronensäure (E330), 8 = Enthält Apfelsäure (E296), 9 = gewachst

GR - Ba r t i s t a - Champagne r 4 0 , 7 5 l 8 0
Der GR-Bartista-Hauschampagner ist ein Cuvée aus 70% Pinot Meunier, 15%
Pinot Noir und 15% Chardonnay. Er stammt aus dem Winzerhaus Piot-Sévillano,
welches höchsten Wert auf ökologischen Anbau legt und HVE-zertifiziert ist (high
enviromental value). Es werden für die Vinifikation nur Trauben aus eigenem
Anbau verwendet, nichts zu- oder verkauft. Die Dosage von 9,3g/Liter und die
Reifezeit von 22 Monaten machen diesen Champagner zu einem besonders
ausgewogenen Geschmackserlebnis.
Ein strukturierter Wein voller Finesse und Eleganz, voll und lebendig am Gaumen
mit köstlichen blumigen und säurebetonten Fruchtaromen. Seine aromatische
Persistenz und Ausgewogenheit passen gut zu besonderen Gerichten am Beginn
einer Mahlzeit.

GR - Ba r t i s t a - Champagne r Magnum 4 1 , 5 l 1 8 0

GR - Ba r t i s t a - Champagne r Je roboam 4 3 l 3 8 0

Beno î t Coc t eaux - Ro sé d ' Hé l ène4 0 , 7 5 l 9 0
88% Chardonnay 12% Pinot Noir, Dosage: 8 g/l, Reifezeit: 24 Monate
Nase: Erdbeeren und schwarze Johannisbeeren



BART I S TA - MEHR ALS E INE BAR
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