
1=Enthält Farbstoff, 2=Chininhaltig, 3=Coffeinhaltig, 4=Enthält Sulfite, 5=Milcherzeugnis, 6=Enthält Ei,7=Gluten, Weizenmehl, 8=Nüssen, 9=Fisch, 1c=Krebstiere ,2h=Erdnüsse, 3k=Schalenfrüchte, 4e= Sellerie, 5s=Senf, 6S=Sesamsamen, 7w=Weichtiere, 8l=Lupine.  angegebenen Preise verstehen 
sich in Euro inclusive Mehrwertsteuer.  


Unser Küchenkonzept: das Gourmet Menü wird nur auf Vorbestellung gekocht und wenn Gaetano da ist. Bitte zwei Tage im voraus bestellen. 
La Pasta Mia werden in Bronzeformen gezogen, was der Pasta eine besonders raue Oberfläche verleiht, sodass sie gerade Sauce besonders gut binden können. Die Nudeln 
werden bei niedriger Temperatur  langsam getrocknet. Besonders schick in heimischer Küche sowie als Geschenk in der Bartista-Edition. Die Pasta gibt es auch als Fusilli, 
Trottole und Caserecce, getrocknet zum mit nach Hause nehmen. Im 250g-Beutel für 3,50 €  Alle Pesto sind selbstgemacht, zum mit nach Hause nehmen für 7 € 

Gnocchi mit Crema di Gorgonzola & salziger 
Schokolade


14

Allergene=5


Selbstgemachte Pasta mit selbst hergestellter

Artischocken-pesto  vegan


14


Bartista

AFTER WORK DINNER


17:00-20:00  

Gourmet Menü


Carne


Martini&Tartar

Gin&Fine-Premium Rind


………..

WaldpilzRisotto Carnaroli


Riserva 7 jahre 

…………


Ochsenbäckchen&Polenta

………..


Form von Schokoladen-
Ziegelstein und Mascarpone-

Keksen

 ………….


Gorgonzola al cucchiaio Honig & 
Pinienkerne


        

          Pro person 90 

Tagliere Italian Style

 Tagliere Misto | Diverse italienische Delikatessen 

gemischte Tagliere ist belegt mit einer Auswahl an köstlichen 
italienischen Aufschnittdelikatessen und einer feinen 

Käsevariation, Brot

19


Gourmet Menü

Pesce


Pisco&Ceviche

Acholado Martini&St. Peterfisch


………..

SpargelCasarecce&Pinienkerne 


…………

Gedämpftes Dorade Royal Filet 

Zitronen&Ingwer

………..


Sizilianische Zitronengranita 


 ………….


Gorgonzola al cucchiaio Honig & 
Pinienkerne


        

          


Pro person 90


